
S A X & D I N E  M E N U

A c o n t e m p o r a r y  a n d  t r a d i t i o n a l  k i t c h e n  a t  t h e  s a m e  t i m e

B e d r i j f  1

E e r st e  i n d r u k
Komkommer gevuld met groenten en ricotta,  

met wasabi en tomatenpoeder


Avocadomousse met zalm


Carpaccio van wagyu op een krokant  
koekje met vijgenconfituur
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B e d r i j f  2

C o n t e m p l at i e  va n 
u i t e r l i j k e  s c h o o n h e i d

Carpaccio van garnalen met een crème 
van buffelmozzarella, kaviaar, 

citrusgel en dille-infusie

B e d r i j f  3

C o n t e m p l at i e  va n   
i n n e r l i j k e  s c h o o n h e i d

Bonbon met een verrassing van 36 maanden 
oude Parmezaanse kaas en tartaar van 

Fassona-rundvlees



B e d r i j f  4

D e  l i c h t h e i d 
va n  h e t  b e sta a n

Tagliolini met een mousse van  
Robiola-kaas, schuim van witte wijn en 

seizoensgebonden zwarte truffel

B e d r i j f  5

C o n t e m p l at i e 
va n  d e  wa a r h e i d

In Barolo gestoofd rundvlees 
Scottona op aardappelpuree met 
gefermenteerde paddenstoelen
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B e d r i j f  6

P r e l u d i u m  va n  v r e u g d e

Sorbet van Franciacorta met basilicum

B e d r i j f  7

E r va r i n g  va n  g e l u k

Chocolademousse met gezouten 
karamel en frambozen

  P r i j s :

 W i j n a r r a n g e m e n t :

4 8  e u r o

9 5  e u r o  p e r  p e r s o o n
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Reservatie is pas bevestigd na 
voorschot van € 50 per persoon  

op rekeningnummer

BE62 3632 0619 5061  

Referentie: "SAX & DINE" MENU

op naam van TANTE COSE


*Bi j  annu le r ing  van  de  reser ver ing  m inder   
dan  3  dagen  vo or  aanvang  van  het  evenement ,   
kan  de  b org  he l aas  n i e t  worden  te rugb etaa ld .


Le t  op :  Cadeaub onnen  kunnen  n ie t  worden   
gebru ik t  vo or  d i t  b es lo ten  d iner.


*D e  do or lo opt i j d  van  e en  Oude jaa r savond  d iner,   
en  de  s fe er  z i j n  n i e t  aangepast  i n  funct i e  van  

  k inderen .  W i j  danken  u  b i j  vo orbaat  vo or  uw b egr ip .



Enkele nuttige aanbevelingen om uw diner 
onvergetelijk en comfortabel te maken:

KOM ALSTUBL IEFT OP  T IJD

Dit diner is een reis die alle gasten samen beginnen en eindigen. Wij 
serveren de gerechten voor alle gasten tegelijk, waarbij we van de ene gang 
naar de andere gaan. Om niets te missen, raden wij u aan om 5 minuten voor 
aanvang van het diner aanwezig te zijn, zodat we u kunnen verwennen met 
een aperitief en een amuse.

SCHO ONHEID  EN  COMFORT

GEUR BE ÏNVLOEDT DE  SMAAK

In ons restaurant geldt een dresscode – smart casual. Wij willen vooral dat 
onze gasten zich comfortabel voelen. In een korte broek of T-shirt kunt u zich 
wellicht minder op uw gemak voelen tussen andere elegant geklede gasten.

Een sterk geurende parfum kan de smaakervaring van de gerechten 
verstoren. Indien mogelijk, verzoeken wij u om geen sterke geuren 
te gebruiken of te kiezen voor een subtiele, neutrale geur.



Vadim Tkachuk is een uitzonderli jk 
getalenteerde saxofonist , afgestudeerd met 
grote onderscheiding aan de Koninkli jke 
Conservatoria van Antwerpen en Brussel. 

Als winnaar van talri jke internationale concoursen heeft Vadim als 
solist opgetreden met prestigieuze orkesten, waaronder het 
Belgische mil itaire orkest Belgische Gidsen in de grote zaal van 
het Koninkli jk Conservatorium Brussel. 


Hij  is tevens ambassadeur van de vooraanstaande merken 
Yanagisawa Saxophones (Japan) en JLV Sound (Frankri jk).


